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Attestato di partecipazione

Si attesta che

COLLODEL SILVIA

Codice Fiscale: CLLSLV84C48M089A
Profilo professionale: Barista
Settore: Turismo

11 21/09/2021 ha terminato il corso di formazione della durata di ore 3
superando il test di verifica dell'apprendimento per il corso:

Corso per Operatori del Settore Alimentare
Regione Veneto

Reg. CE 852/2004 - Legge regionale 2/2013 art.5

Legge Regionale n.2/2013

Id attestato: 20210920-99407

Soggetti coinvolti nellazione formativa e
Tutor di contenuto: Giovanni Beninca ks gt

Tutor di processo: Erica Tartari . _ o
Giovanni Beninca

Giovanni Beninca

Coordinatore Scientifico: Eliseo Fazzi
Sviluppatore Piattaforma: Alessio Orazietti

ASCOM SERVIZI VITTORIO VENETO S.R.L. - GALLERIA NAZIONI UNITE 6/12 Treviso Vittorio Veneto 31029 - P.I.
01857550261
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Elenco moduli formativi:

¢ Rischi e pericoli alimentari - 05 Prevenzione dei rischi fisici

¢ Rischi e pericoli alimentari - 06 Prevenzione dai rischi chimici

¢ Rischi e pericoli alimentari - 07 Prevenzione dei rischi microbiologici
¢ Rischi e pericoli alimentari - 22 Categorie MTA

¢ Rischi e pericoli alimentari - 23 Salmonellosi

e Legislazione alimentare - 02 Panoramica 852/2004

e Legislazione alimentare - 05 Legislazioni relative ai moca

e Legislazione alimentare - 06 Panoramica 178/2002

e Legislazione alimentare - 08 Panoramica 1169/2011

e Sistema di rintracciabilita - 02 Procedura rintracciabilita

e Sistema di rintracciabilita - 03 Sistema di allerta

e Sistema di rintracciabilita - 04 Documentazione rintracciabilita

e HACCP Ambienti di lavoro - 02 Le attrezzature di lavoro

e HACCP Ambienti di lavoro - 03 | mezzi di trasporto

e Pulizia e sanificazione - 02 Corretta procedura di pulizia e sanificazione
e Pulizia e sanificazione - 05 Piano di controllo infestanti

¢ Igiene personale - 02 Igiene delle mani

¢ Igiene personale - 03 Igiene del vestiario

¢ Igiene personale - 06 Approfondimento decalogo buon alimentarista

e Allergie e intolleranze alimentari - 04 Le misure da applicare agli allergeni in ambito
alimentare
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