e.tartari@ascomvittoriov.it

Da: e.tartari@ascomvittoriov.it

Inviato: mercoledi 31 gennaio 2024 11:04

A: 'Osteria Al Contadin’

Oggetto: R: Alla c.a. della Signora Erica Tartari

Allegati: OSTERIA AL CONTADIN DI STEFANI LAURA E C SNC.pdf; Come compilare il foglio

formazione interna.pdf; Come compilare i documenti ufficiale.pdf; Decalogo
Alimentaristi.pdf; Matrice prodotti - allergeni.xlsx; Elenco allergeni.pdf; Esempio
libro ingredienti.pdf

Ciao Laura,
ti ringrazio per la mail con gli attestati, per i quali ti lascio le seguenti indicazioni:
- Hajar Farih e Julia Petri hanno solo la formazione generale per cui sono privi della formazione specifica;
- De Gasperi Valentina ha una formazione ad alto rischio (dovrebbe essere per il basso rischio) e non ha la
formazione generale.
Visto quanto sopra ti consiglio di far si che possano venire un pomeriggio o sabato mattina da te per fare il corso
sicurezza (puoi sentire direttamente Giovanni Beninca al 349 4733072).
In merito al ns. incontro ti indico quanto sotto:
- DVR:
o DVR da aggiornare (riesci per caso a mandarmi una planimetria aggiornata);
o Ricordare al tecnico di Marin se puo gentilmente compilare il registro antincendio;
o Farfirmare ai dipendenti come da indicazioni il foglio informativo circa la figura del RLS, tutala
lavoratrici madri e consegna dei DPI;
o Rimango in attesa di ricevere copia del tuo attestato di primo soccorso ed antincendio;
o Ricordo che sarebbe meglio avere un secondo addetto primo soccorso ed antincendio cosi da poter
coprirti quando non ci sei;
o Rimango in attesa di avere informative circa il controllo delle messe a terra su impianto elettrico;

o Inallegato trovi la tabella excel per gli allergeni, elenco allergeni ed esempio libro ingredienti;
o Mando mail ad Erika circa le tue richieste e lasciato anche i tuoi contatti;
o Tiallego copia dell’attestato di adesione al corso di semplificazione che ho visto mancava all’'interno
del registro;
o Tilascio le indicazioni su come compilare il foglio di formazione interna per la parte HACCP con
relativo decalogo da far sottoscrivere ai dipendenti.
Ti lascio in allegato anche le indicazioni su come si compilano i vari allegati presenti all’'interno del DVR e del piano
HACCP.
Rimango a disposizione per eventuali chiarimenti.
Buona giornata,

Erica Tartari
345 2678480
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